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CINC/[CINCI/|ICINC/|CINCI[CINCI|CINCI|C/INCI|CINC/|CING/|C/INGI|CINCHCINC/
NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA
51 Los alimentos se reciben en un lugar Impio y en condiciones que
"1 |evien su contaminacin, amteracion y dafios fiskcos c| ¢ Q
52 Durarte ¢ p de gue de desde e cao C
seevitael de estos con el pso. C
Se nspeccs s O para $i|
P con las en las fichas
53 |te Se reaiza on de la cabdad y cantdad de kos| C
alimentos recibidos. Se revisa el rohulado de los alimenios segin C
dad vigente.
Se verify las P de los de alto nesgo)
54 |ouratte e recibo ( 4 °C +- 2°C) y se revisa la fecha de o C
o de fos p
Se verifica el peso de los las)
55 s y &l conteo op el C C_
Se devuelven los alimentos que no cumplen con las
56 [esp en las fichas ysereaizala] C C_
on per on la b C-
Se realza ol diigenciamiento del formato de Recepcidn de|
57 (= C_ C
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CINC/|CINCI|CINC/{CINC/|CINC/|[CINC/|C/INC/|CINC/|CI/NC/|ICINC/|C/INC/|CINC/
NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA
Los alimentos de alio resgo microbioldgico (licteos y camicos|
61 |etc) son almacenados en un tempo no mayor a 10 manutos| Q C
|asegurando cadena de frio, temperatura midma 6 °C.
€] #rea de se kmpia, prolegida de) C
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aleracion.
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ALMACENAMIENTO EN SECO Ep { Feb | M | Ay | Moy | n | M) Ao | Gep | Ot | Now ) Die OBSERVACIONES
CINC/|[CINC/|CINC/|CINC/|CINC/|CINCI|CINCI/|CINCI|CINCI|CINCI|CINCI|CINC/|
NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA
64 [S¢ resza aseo y desifeccitn semanal del cuao de el . d
|aimacenamiento para evitar 1a presencia de plagas.
Existen estanies suficienies y en buen estado para e
de ks prody y se facita su lmpieza vy c’
65 |orcuacin de are, los almentos estin dispuesios sobre paks of ¢ C
tarimas kmpias y en buen estado, elevadas del piso por lo menos|
15 centimetros de manera Que se permaa la inspeccidn, impieza y|
fumigacion, sl es el Caso
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Ll uwa p aprop contra lal
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68 Se lieva el formato control de prameras entradas y primeras salidas) C_ C
con el fin de gavantzar la rotacidn de los productos. C
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CINC/ICINC/CINCICINCI|CINC/|CINCI|CINCI/|CINCI|CINC/|CINCI/|CINCI/|CINC/
NA NA NA NA RNA NA NA NA NA NA NA NA
La capacidad del equipo es suficiente para la frecuencia o
€9 d de los Que Began C C L
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(Congelacidn debe ser -18°C 0 menor.
Los equipos do o %0 se C
6.11 |ubicados aistados de las zonas de coockin para evitar of sumento] C_
do la temperatura del equipo
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NIVEL DE CUMPUMIENTO
8 EQUIPOS Y UTENSILIOS En Feb Mar Abr May Jun Jul Ag Sep Oct Nov Dic OBSERVACIONES
C/NC/|CINC/|CINC/|C/INC/|[C/NC/|C/NCI/[CINCI|CINCI|CINC/|CINCI/|CINCI/|CINC/
NA 1 NA | NA 1 NA | NA | NA | NA | NA | NA | NA | NA | NA
Los equipos, sup mesas y P en el
00 de ali directo con el alimento son de
de ficl Gmp y no tenen|
01 P u otro tpo de sp que rep w clc| C
nesgo para la inocuidad del alimento. Los equipos del servicio de
i6n se en éptimas condiciones de aseo Y|
desinfeccidn. La unidad operativa cuenta con s equipos,
utensilios y menaje para prestar el Servicio.
Los elementos de cocina, se limpios y org: E
p de bim, y secado del menage se realza) C C_
g2 [de acuerdo con lo establecido en el plan de saneamiento de la C
: unidad operativa. Verifique que no se utilice toallas de tela para ¢!
|secado. E] menaje se en un o
|adecuado en buenas
Antes de inicar la distrbucdn de cada tlempo de comida el
de [ g que el espacio para que|
83 ios p os (drea de ¢l ¢c| €
mesas y sillas estén kmpias y org para los particy
E] proceso de descomide se realza segin las indicaciones del
84 lues o wn destino final, C C
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fiommieens o loz/z024 gaciones| ™o |Fawoya ble. awncsruammnns | 14(12/2023
FECHA UNO (1) LAVADO DE TANQUE DE EMPRESA CONCEPTO ' FECMA DEL CONCEPTO
AGUA (dd/mvm/sass) SANITARIO EMPRESA (ddminass)
FECHA DOS (2) LAVADO DE TANQUE DE EMPRESA CONCEPTO FECHA DEL CONCEPTO
AGUA (dd‘mm/aaaa) SANITARIO EMPRESA (ddfmvmvaasa)
OBSERVACIONES
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